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1927 poczatek historii

Jest wiele sposobéw na przedstawienie historii.

Cattabriga to historia lodow rzemieslniczych.
Cattabriga - maszyny dla najlepszych

Wtoski inzynier, Otello Cattabriga, w 1927 roku
opatentowat pierwszg mechaniczng maszyne
do produkcji lodow.

Obecnie linia maszyn marki Cattabriga tgczy tradycje
1 innowacyjne technologie. Unikatowa maszyna Effe,
ktdra jest ikong wsrod pionowych frezerow,

W potgczeniu z nowoczesnymi maszynami

0 zaawansowanej technologii, jak np. Multifreeze PRO
- maszyna nie majgca sobie rownych — tworzy linie
niepowtarzalnych urzgdzen do produkcji naturalnych
lodow rzemiesiniczych.

CATTABRIGA - maszyny dedykowane ludziom sukcesu,
dla ktorych produkcja lodow to pasja. To maszyny dla
ludzi kreatywnych, dgzacych do doskonalenia swojej
produkcji i osiggniecia najwyzszej jakosci lodow.

Odkryj klasyka wsrdd maszyn do lodow.




Pasteryzatory

1 kierunku mieszania.

PSK KEL 65, PSK KEL 125

system zbiornikow, tzw. podwojny ptaszcz ("double jacket”)
maszyna pracuje na bazie glikolu

czujnik temperatury wewnatrz zbiornika masy

mozliwosc¢ regulaciji kierunku i obrotéw mieszadta

catkowicie wyjmowane i rozbieralne mieszadto

inteligentny panel sterowania

funkcja mycia kranu spustowego

wbudowany prysznic

mozliwosc¢ transferu mieszanki do innego urzadzenia

cykl pasteryzacji okoto 90min dla petnego wsadu (PSK KEL 65)
system informowania o przerwach w dostawie pradu ("blackout”)

ogrzewany lub chtodzony. Dzieki

h Pojemnos$¢ min-max. (1] 20-60 40-120
ﬂ : ;“ < H Sredni czas cyklu [min]** 90 120
i .
J’ ’ A= Chtodzenie woda* woda*
Moc [kW] 7.2 139
Zasilanie [V/Hz/F] 400/50/3 400/50/3
Wymiary szer/gt/wys [cm] 39/88/107 64/88/107
Waga netto (kg] 204 255
* chtodzenie powietrzem dostepne w opcji
** w przypadku maksymalnego zalewu
Inteligentny panel umozliwiajacy Opatentowany system "bain-marie’
. sterowanie w trakcie catego cyklu (kapiel wodna) - zbiornik zanurzony
pasteryzacji i dojrzewania mieszanki. jest w innym zbiorniku zawierajg-
] [,_E D Mozliwosc zmiany m.in. predkosci 3 cym diatermiczny ptyn, ktory jest

Catkowicie wyjmowalne
i rozbieralne mieszadto.

| tej metodzie temperatura mieszanki
nigdy nie przekroczy 100°C a ciepto
przekazywane jest rownomiernie na
catej powierzchni zbiornika.

Funkcja umozliwiajgca
mycie kranu po kazdym
UzZycCiu.
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Mozliwos¢ demontazu
kranu spustowego
podczas pracy urzadzenia
- nawet przy petnym
zalewie

Czujnik poziomu masy
sprawdza ilos¢ mieszanki
w zblorniku. Na tej
podstawie automatycznie
dobierana jest predkosc
mieszadta i emulsyfikatora.
oraz strefa grzania/
chtodzenia

Predkosc¢ obrotow mieszadta
zmienia sie automatycznie
w zaleznosci od llosci
mieszanki, co pozwala na
optymalizacje wymiany
cleplnej oraz zapobiega
tworzeniu sie piany nawet
przy minimalnym zalewie.

PSK 65 PRO, PSK 125 PRO

dwa systemy chtodzenia i grzania (grzatki + gaz)
cykl pasteryzacji okoto 75min dla petnego wsadu (PSK 65 PRO)
pasteryzator z funkcjg mikronizacji (emulsyfikacji)

czujnik poziomu masy - maszyna sama dobiera program
do wielkosci zalewu

inteligentny panel sterowania
mozliwos¢ regulaciji kierunku i predkosci obrotow mieszadta

mozliwos¢ demontazu kranu spustowego podczas pracy
urzgdzenia - nawet przy petnym zalewie

wbudowany prysznic

owalny zbiornik utatwia catkowite oprdznienie pasteryzatora
1 pozwala na doktadne jego mycie

system informowania o przerwach w dostawie pradu ("blackout”)

DIALOG - system monitorowania parametrow pracy maszyny
(mozliwos¢ zdalnego wsparcia technicznego)

Pojemnos¢ min.-max. (1] 18-55 36-110
Sredni czas cyklu [min]** 75 100
[los¢ predkosci mieszadta 10 10
Chtodzenie woda* woda*
Moc [kW] 9 16
Zasilanie [V/Hz/F] 400/50/3 400/50/3
Wymiary szer/gt/wys [cm] 39/85/140 64/85/140
Waga netto [kg] 200 305

* chtodzenie powietrzem dostepne w opcji
** w przypadku maksymalnego zalewu

Pasteryzator z funkcjg mikronizacji
(emulsyfikacji) - rozbijanie
czgsteczek ttuszczu lub innych

ciat statych. Funkcje emulsyfikacji:
szybsze dojrzewanie mieszanki,
spowolnienie rozdzielania si¢
ttuszczy, poprawa aromatu
mieszanki i wzmocnienie jej smaku,
wydtuzenie czasu stabilnosci lodow
w okresie ich przechowywania,
idealna jednorodnosc¢ mieszanki,
0szczednosc czasu.

z mikronizacjg

bez mikronizacjt



Frezery

EFFE 4B, EFFE 6B

e tradycyjna maszyna do lodow

» pionowy frezer

* niepowtarzalny wyglad urzgdzenia

e produkcja "na oczach” klienta

e system "'mieszania i wyciggania' lodow szpatutg

o uzyskanie doskonatej tekstury lodow

e gwarancja uzyskania niepowtarzalnej jakosci lodow

» mozliwos¢ dodawania np. orzechdw, kawatkéw czekolady
itp. bezposrednio do frezera

» zbiornik ze stali nierdzewnej zanurzony w roztworze glikolu
» mozliwos¢ personalizacji "gtowki maszyny” (w opcji)

v [ e s
L

. Wsad (kg 4 6
g v Wydajnosé [Vh] 20 36
Chtodzenie woda* woda*
Moc [kW] 2 33
Zasilanie [V/Hz/F] 400/50/3 400/50/3
Wymiary szer/gt/wys [cm] 51/69,5/186 55/83,5/200
Waga netto [kg] 210 315

* chtodzenie powietrzem dostepne w opcji

Mozliwosc Zbiormik Opatentowana
personalizacjt ze stali szpatuta

lodow poprzez nierdzewnej, przystosowana
dodanie np. Zanurzony do pracy w systemie
orzechow W roztworze produkcyjnym lodow
czy kawatkow glikolu. ‘mieszanie
czekolady 1 wycigganie”.
bezposrednio

do frezera.




n

MIN MAX

4

Drzwi PRO -
rewolucyjne drzwi

Z prozniowg izolacjg
(zapobiegajg oszranianiu
podczas produkcii).

Cylinder i Swider -
system budowy cylindra
zwieksza wydajnosc
wymiany cieplnej

na catej powierzchni
cylindra. Swider ELITE
wykonany ze stali
nierdzewnej zapewnia
optymalne mieszanie

1 ubijanie masy lodowej.

System Multifreeze PRO -
zmiana predkosci obrotowej
Swidra i mocy mrozniczej
kompresora w zaleznosci od
rodzaju uzytej mieszanki i jej
llosci. Optymalizacja wymiany
cieplnej.

MULTIFREEZE 8 PRO
MULTIFREEZE 12 PRO
MULTIFREEZE 18 PRO

e maszyna pracuje w oparciu o dwa inwertery

» drzwi prozniowe zapobiegajg oszranianiu podczas produkcji
* mozliwos¢ wyboru wielkosci wsadu

e czas cyklu ok 9 minut dla petnego wsadu

o mozliwos¢ produkcji niewielkich ilosci lodow (wsad juz od 1,5 kg)
- ptynna regulacja mocy kompresora

o 7 predkosci swidra

» mozliwosc¢ zmiany predkosci swidra w trakcie cyklu

e 11 wgranych receptur

* mozliwos¢ wgrania wtasnych receptur

* mozliwosc zastosowania skrobakow metalowych lub z tworzywa

» nowoczesny i intuicyjny panel LCD

e aszyna wyposazona w wymiennik ptytowy

+ wbudowany prysznic

» mozliwosc podgrzania wody bezposrednio w zbiorniku celem
lepszego mycia maszyny

» DIALOG - system monitorowania parametrow pracy maszyny
(mozliwosc¢ zdalnego wsparcia technicznego)

MULTIFREEZE MULTIFREEZE MULTIFREEZE

8 PRO 12 PRO 18 PRO
Wsad min-max. [kg] 1,5-8 1,5-12 2,5-18
Sredni czas cyklu [min]** 9 10 11
Wydajnos¢ (I/h] 68 100 150
llos¢ predkosci swidra 7 7 7
Chtodzenie woda* woda* woda*
Moc [kW] 58 8 10
Zasilanie [V/Hz/F] 400/50/3 400/50/3 400/50/3
Wymiary szer/gt/wys [cm] 53/70/137 53/70/137 60/84/137
Waga netto [kg] 280 360 390

* chtodzenie powietrzem dostepne w opcji ** w przypadku maksymalnego zalewu

Wymiennik ptytowy - poprawia wymiane
cieplng do poziomu nigdy wczesniej
nieosiggnietego, zmniejsza zuzycie wody
1 energli elektrycznej.



GRANELLE

* intuicyjny panel LCD

* specjalnie wyprofilowany swider oraz skrobaki

e Tnaszyna pracuje w oparciu o inwerter

— e 10 predkosci swidra

¢ mozliwosc¢ zmiany predkosci swidra w trakcie cyklu

* mozliwos¢ dodawania kawatkow owocow, orzechy itp.
* mozliwos¢ produkcji “chrupiagcych’ lodow

¢ urzgdzenie moze pracowac z produktami w zakresie
od -10°C do 110°C

e podwadjna, przezroczysta pokrywa umozliwia dodawanie
np. bakalii czy orzechow w trakcie produkciji

« mozliwos¢ produkcji np. kremow
* 12 wgranych receptur

* wbudowany prysznic

Wsad min.-max. [kg] lody 3-7
* mozliwos¢ podgrzania wody dla lepszego i tatwiejszego
Wsad min.-max. [kg] kremy 3-9 mycia
llos¢ predkosci swidra 10 « system informowania o przerwach w dostawie prgdu
Chtodzenie woda ("blackout’)
Moc (kW] 5o * DIALOG - system monitorowania parametrow pracy maszyny
- (mozliwose zdalnego wsparcia technicznego)
Zasilanie [V/Hz/F] 400/50/3
Wymiary szer/gt/wys [cm] 51/64/121
Waga netto [kg] 200
AT e
PR Frezer nablatowy MTM K4, MTM K20

A
i
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o
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Wsad min.-max. [kg] 04-06 1,5-2,5
Sredni czas cyklu [min] 12 13
Chtodzenie powietrze powietrze
Moc [kW] 08 1,85
Zasilanie [V/Hz/F] 230/50/1 230/50/1

Wymiary szer/gt/wys [cm] 33/42/43 36,5/71,5/66



Dojrzewalniki 1 Pasteryzatory

N

Pasteryzator nablatowy MIX 7

Pojemnos¢ min.-max. (1] 3-7

Sredni czas cyklu [min] 12

Chtodzenie woda

Moc [kW] 2.2

Zasilanie [V/Hz/F] 230/50/1

Wymiary szer/gt/wys [cm] 43,5/71/26,5 ]
Mikser TURBOMIX

1 cukierniczych

» ptynna regulacja obrotéow

wgrane programy

e do 12000 obrotéw na minute

e miesza, emulsyfikuje, rozdrabnia
» elektroniczny panel sterowania

 szeroki zakres mieszania: do 40cm w pionie i 25cm
w poziomie (ruchy okrezne)

Dojrzewalniki
TMK 65 PRO, TMK 65+65 PRO

o dojrzewanie mieszanki w temperaturze 4°C
-bezpieczenstwo bakteriologiczne

» cykl dojrzewania bazy kontrolowany elektronicznie

» niezalezna praca dwoch zbiomikow (TMK 65465 PRO)

» funkcja mycia kranu po kazdym uzyciu

e urzadzenie ergonomiczne dzieki owalnemu zbiornikowi
 elektroniczny wyswietlacz

+ wbudowany prysznic

* system informowania o przerwach w dostawie prgdu
("blackout”)

» mikser do przygotowania mieszanek lodowych

Pojemnos¢ min-max. (1] 20-60 2x20-2x60
Chtodzenie powietrze powietrze
Moc [kW] 11 2,5
Zasilanie [V/Hz/F] 230/50/1 230/50/1
Wymiary szer/gt/wys [cm] 39/85/103 70/85/103
Waga netto [kg] 100 187
|
Koncowka do mieszanek
4 -j.- lodowych i kremow.

Koncowka do owocow

Koncowka do rozdrabniania
(w opcji)

wymiary szer/gt/wys [cm] 44/50/76-114



Automaty do bitej smietany

Glowica obrotowa, ktora umozliwia
ciggtosc pracy w przypadku sprzedazy
deserow, gofrow i rurek z bitg Smietang
(w opciji).

LUCKY MOON K, LUCKY PANNA K, LUCKY SUN K

» Opatentowany system ubijania Smietany “texturizer” - wzrost objetosci do 200%
e pompy wysokiej jakosci

» szeroki zakres regulacji napowietrzania bitej Smietany

o chtodzony dozownik bitej smietany

e chtodzony zbiornik wykonany ze stali nierdzewnej

e zawor zwrotny, ktory uniemozliwia powrot Smietany do zbiornika

e termometr umieszczony na zewnatrz automatu, dzieki czemu mamy mozliwosc¢ kontroli temperatury
wewnatrz zbiormika

e tatwy montaz i demontaz podzespotow pompy

» gtowica obrotowa, ktora umozliwia ciggtosc pracy w przypadku sprzedazy deserow, gofrow i rurek
z bitg $mietang (w opcji)

_ LUCKY MOON K LUCKY PANNA K LUCKY SUN K

Pojemnos¢ zbiornika [1]

Wydajnos¢ (I/h]* 85 50 80
Chtodzenie powietrze powietrze powietrze
Moc [kW] 0,50 0,72 0,54
Zasilanie [V/Hz/F] 230/50/1 230/50/1 230/50/1
Wymiary szer/gt/wys [cm] 22/52/46 22/52/46 31/62/51
Waga netto [kg] 25 29 53

* wydajnosc urzadzenia moze roznic sie w zaleznosci od uzytej sSmietany oraz stopnia napowietrzenia



Szokowki, szafy mroznicze

Szokdéwki
COLDELITE CK 50, COLDELITE CK 100,
COLDELITE CK 200

» cyfrowy panel sterowania

e urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej

» wbudowany agregat

e zapewnia zwiekszong trwatos¢ zmrozonego produktu

e zapewnia oszczednosc czasu i energii

COLDELITECK 50 | COLDELITE CK 100 | COLDELITE CK 200

Pojemnosc¢ [kuwety]* 2 6 12
Chtodzenie powietrze powietrze powietrze** ’ !r#' i
Moc [kW] 096 14 21 3 q
Zasilanie [V/Hz/F] 230/50/1 230/50/1 230/50/1 JFy‘ \
Wymiary szer/gt/wys [cm] 56/56/52 79/70/85 79/80/132
Waga netto [kg] 47 115 140

* kuwety o wymiarach 36/16/12 ** chtodzenie wodg dostepne w opcji

Szafy mroznicze DESMON SCB6, DESMON GB7ICE

» elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyswietlaczem temperatury
e mrozenie Z wymuszonym obiegiem powietrza

¢ reczne odszranianie parownika

« izolacja wykonana z pianki cyklopentanowej o grubosci 60mm (GB7ICE) lub 70mm (SCB6)
¢ urzgdzenie wykonane ze stali nierdzewnej

» zaokraglone katy w srodku urzadzenia utatwiajgce jego czyszczenie
* mozliwosc regulacji wysokosci potek

» osSwietlenie LED w $rodku urzadzenia

» drzwi samodomykajace wyposazone w uszczelke magnetyczna

o drzwi zamykane na klucz

o kotka (w GB7ICE dostepne w opciji)

_ DESMON SCB6 DESMON GB7ICE
64 58

Pojemnos¢ [kuwety]*

Temperatura [°C] -10-25 -15-28
Chtodzenie powietrze powietrze
Moc [kW] 0.6 06
Zasilanie [V/Hz/F] 230/50/1 230/50/1
Wymiary szer/gt/wys [cm] 70/86/199 72/89/212
Waga netto [kg] 120 155

* kuwety o wymiarach 36/16,5/12[cm]



Urzadzenia 2w 1

T~y COMPACTA 6
= A COMPACTA VARIO ELITE 8/10/12
-— i i
| ﬂ . | ‘2 e urzadzenie 2wl - w gornej czesci pasteryzator, w dolnej czesci frezer

e  sktadniki sg dodawane do gornego zbiornika, gdzie sg mieszane.
Wysoka predkosc obrotowa swidra umozliwia catkowite rozdrobnienie
i rozmieszanie suchych sktadnikow w mieszance

» bezposredni transfer mieszanki z pasteryzatora (gomy zbiomik) do frezera
(dolny zbiomik) - efekt Mpemby

 idealny smak - kazdy smak jest podgrzewany, schtadzany a potem
zmrazany indywidualnie

e Mmaszyna pracuje w oparciu o dwa inwertery - dostosowanie mocy
chtodniczej do ilosci i rodzaju uzytej mieszanki*

| o mozliwosc regulacji predkosci obrotowej swidra*

1 « stata kontrola konsystencji lodow
' » mozliwosc regulacji temperatury grzania do 105°C
.:! ’L"“ » urzgdzenie posiada wgrane programy do produkcji lodéw

o mozliwos¢ wgrania wiasnych receptur
o drzwi prézniowe - zapobiegajg oszranianiu podczas produkcji
¢ urzadzenie ergonomiczne - potrzebuje niewielkiej powierzchni

e Taszyna wyposazona w skraplacz ptytowy - nowa technologia
poprawiajgca wymiane cieplng, dzieki czemu zmniejszone jest

({I'l]) zuzycie energii elektrycznej i wody
Drﬂ‘ o  higiena pracy - produkcja odbywa sie w uktadzie zamknietym
9 o DIALOG - system monitorowania parametrow pracy maszyny

(mozliwos¢ zdalnego wsparcia technicznego)
o latwosc utrzymania czystosci - drzwi, wylewka, swidry i inne podzespoty
= = bardzo tatwo mozna wymontowac, umyc i zdezynfekowac
o Compacta VariO wystepuje w wersjach Classic, Silver i Elite

*nie dotyczy Compacta 6

COMPACTA 6 COMPACTA COMPACTA COMPACTA COMPACTA
VARIO ELITE 8 VARIO PRO 8 VARIO ELITE 10 VARIO ELITE 12

Wsad min-max. [kg/cykl] 1,5-8 1,5-8 lub 2,5-4** 1,5-10 1,5-12
Pojemnos$¢ min-max. [/cykl] 4-11 2-11 2-11 2-14 2-17
Wydajnos¢ [/h] 63 68 68 90 120
llos¢ predkosci swidra 2 7 7 7 7
Chtodzenie woda* woda* woda* woda* woda*
Moc [kW] 9 9 9 13 15
Zasilanie [V/Hz/F] 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3
Wymiary szer/gt/wys [cm] 60/77/153 60/77/153 60/77/153 60/77/153 60/77/153
Waga netto [kg] 260 290 290 400 430

*chtodzenie powietrzem dostepne w opcji **dotyczy mieszanek cukierniczych - kremow



COMPACTA 4

* nablatowe urzadzenie 2wl - w gdrnej czesci pasteryzator,

w dolnej czesci frezer

* chtodzenie powietrzem w systemie kominowym

* wbudowany prysznic z mozliwoscig poditgczenia cieptej
wody, co utatwia czyszczenie urzgdzenia

e DIALOG - system monitorowania parametrow pracy
maszyny (mozliwosc¢ zdalnego wsparcia technicznego -

Compacta 4 Silver)

Wsad min.-max. [kg/cykl]
Wydajnosé (I/h]
Chtodzenie

Moc (kW]

Zasilanie [V/Hz/F]
Wymiary szer/gt/wys [cm]

Waga netto [kg]

*chtodzenie woda dostepne w opcji

COMPACTA
4 CLASSIC

1,5-4
27
powietrze*
4,5
230/50/1
59/73/93
220

COMPACTA VARIO PRO 8

urzadzenie elastyczne - mozliwosc produkcji niewielkich ilosci lodow
oszczednose inwestycyjna - cata “linia produkcyjna’ wysokiej jakosci
w jednym urzgdzeniu

urzadzenie posiada wgrane programy do produkcji lodow i do produkcji
cukierniczej, m.in. budyn, custard, ganache, toppingi, galaretki, dzem***

mozliwosc¢ ekstrakcji produktu bezposrednio z goérnego zbiormika lub
przelanie mieszanki do dolnego zbiomika dzieki innowacyjnej budowie
systemu przelewu mieszanki (podwadjny wylew)**

wielofunkcyjny swider - jeden swider umozliwia produkcje cukiermicza
i produkcje lodow ***
kontrola temperatury schtadzania produktu***

tatwy w obstudze panel elektroniczny umozliwiajacy sterowanie urzgdzeniem
i monitorowanie cyklu produkcji

wbudowany prysznic z mozliwoscig podigczenia cieptej wody, co utatwia
czyszczenie urzadzenia

trzy niezalezne grzatki, ktdre aktywowane sg w zaleznosci od wielkosci wsadu

**dotyczy Compacta VariO seria Elite i Compacta Pro ***dotyczy Compacta Pro

e

COMPACTA
4 SILVER

1,5-4

36
powietrze*
45
230/50/1
59/73/93
220



Urzadzenia wielkofunkcyjne

Urzadzenia cukiernicze
CREMOMATIC 351 CREMOMATIC 60

e urzadzenie posiada wgrane programy cukiernicze
m.in. ganache, temperowanie czekolady, krem bawarski

* mozliwos¢ wgrania wtasnych receptur
¢ regulowana predkosc¢ swidra
» specjalnie wyprofilowany swider oraz skrobaki = |

A
e urzgdzenie moze pracowac z mieszankg o temp.105°C BE .\il '
» system kontroli temperatury i konsystencji f
o system ekstrakcji produktu sterowany elektronicznie a
« wbudowany prysznic 'k,‘ \
» system informowania o przerwach w dostawie pradu ("blackout”) 1A .
w S
4 i -~

CREMOMATIC 35 | CREMOMATIC 60 . "
Pojemnos¢ min-max. (U] 16-32 26-52
Chtodzenie woda* woda*
Moc [kW] 8,3 4.8
Zasilanie [V/Hz/F] 400/50/3 400/50/3
Wymiary szer/gt/wys [cm] 61/68/100 66/68/107
Waga netto [kg] 185 235

* chtodzenie powietrzem dostepne w opcji

Urzadzenie wielofunkcyjne do gastronomii, cukierni i lodziarni
MASTERCHEF 12/20, MC 12/20

» urzadzenie posiada wgrane programy dla gastronomii, cukierni i lodziami
o mozliwos¢ wgrania wtasnych receptur

e regulowana predkosc swidra

* urzadzenie elastyczne - mozliwos¢ produkcji matych ilosci (wsad juz od 3kg) o
» system kontroli temperatury i konsystencji

» system informowania o przerwach w dostawie pradu (“blackout”)

MASTERCHEF 12 MASTERCHEF 20
MC 12 MC 20

Pojemnos¢ zbiomika [1] 12 20
Wsad min.-max. [kg/cykl] lody 3-7 5-12
Wsad min.-max. [kg/cykl] cukiernicze 3-9 6-15
llos¢ predkosci swidra 7 7
Chtodzenie woda* woda*
Moc [kW] 52 77
Zasilanie [V/Hz/F] 400/50/3 400/50/3
Wymiary szer/gt/wys [cm] 51/70/121 55/74/139

Waga netto [kg] 190 265 |

*chtodzenie powietrzem dostepne w opcji E %



Witryny ITAL PROGET I ISA

» szeroka gama witryn do wyboru Witryna DREAM

» modele z szybami gietymi lub prostymi

» dostepne w kolorach z palety RAL

» witryny do ekspozycji tzw. gor lodowych
lub typu pozzetti

» mozliwosc tgczenia witryn w ciggi

o witryny z panelami lub pod zabudowe
wtasng

» witryny 2wl (lodowo-cukiernicze)

o dostepne rowniez z agregatami
zewnetrznymi

e pojedyncze lub podwodjne kurtyny
powietrzne

» rOzZne typy chtodzenia do wyboru

e podgrzewane szyby - zapobiegaja
parowaniu

e system szybkiego rozmrazania - 90 sekund

* W Opcji witryny na kotkach

» W ofercie rowniez witryny cukiernicze, do
pralin i toppingow

o

BA]

Witryna ONE SHOW

Witryna MAGIC
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